SAISONALE SALATE

Gemischter Beilagensalat
Salate und Rohkost der Saison
mit Hausdressing Verfeinert 6,50

Backhendl-Salat

mit gebackenen marinierten Hc'ihnchenstreifen
knackige Blattsalate und Rohkost der Saison
serviert mit Buttermilch-Dressing und ofenfrischem Baguette 18,90

Salat der Jahreszeiten
knackige Blattsalate und Rohkost der Saison mit Hausdressing Vegrejnert

dazu in Krauterbutter gebratene Pilze
und ofenfrisches Baguette 16,90

HAUSGEMACHTE SUPPEN

Klare Rinderkraftbriihe
mit szann]euchen—Strey%n und Gemtise-Brunoise 5,00

Cremige Knoblauchsuppe

mit Crotitons und frischen Krdutern 5,00

wir winschen einen
gulen Appetit




LIEBLINGSGERICHTE

Ofenfrischer Schweinebraten
mit hausgemachten Semmelknodel
Dunkelbiersauce und Speck-Krautsalat 16,90

Schnitzel ,, Wiener Art* von der Schweinelende
mit Pommes Frites

dazu Preiselbeeren und Zitrone 16,90

Hititt 'n Schnitzel paniertes Schnitzel von der Schweinelende
mit Obazd 'n und Speckwiirfel geftillt
auf Rostitaler mit Salatbukett serviert auf dem Holzbrett 20,50

VEGETARISCHE KLASSIKER

Hausgemachte Kdsespdatzle im ,Eisenpfandl” serviert
mit wiirzigem Ber(qkiise und Emmentaler
dazu Rostzwiebeln 14,50

F einschmecker-Kartqﬁel

Franzosische Kartg‘feln mit Gemtiise der Saison in Knoblauchol gebraten

serviert mit Sauerrahm—Scbnittlauchdip 16,50

Ta gliatelle in Bdrlauchrahm
mit Kirschtomaten und Spargel-Stiften

dazu Parmesan—Spc'inen 18,90

wir wunschen einen
guten Appetit
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LIEBLINGSGERICHTE

Rinderlenden-Steak 300g
mit Bohnen im Speckmantel
Pommes Frites und Pfeffer-Cognac-Sauce 32,90

Unser zarter Zwiebelrostbraten von der Rinderlende
mit Rostzwiebeln und feiner Zwiebelsauce

dazu Bohnen-Gemtise und hausgemachte Spc'itz]e 28,90

Sailer Keller Pfandl

rosa gebratene Medaillons vom Scbweing‘ﬂet
auf hausgemachten Butterspatzle, Gemiise der Saison

Schwammerl-Sauce mit Emmentaler iiberbacken 22,90

Saure Leber vom Schwein
in Balsamico-Sauce mit Zwiebeln

und Majoran dazu hausgemacbtes Karto_ﬁre]piiree 13,90

Gebackenes Zande1:ﬁlet

an hausgemacbtem Kartg‘ﬁa]piiree
mit kleinem Salatbukett und Sauce Remoulade 21,50

ETWAS SUSSES ZUM HAUPTGANG?

Sailer Keller s Kaiserschmarrn
in Butter karamellisiert dazu A;felmus und cremiges Vanilleeis 14,90

wir wunschen einen
guten Appetit
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WURST- & BROTZEITKUCHE

Brezen-Knb'del—Carpaccio
mit gebackenem Spargel
mit Hausdressing ﬂzin garniert 14,50

2 Stick Weif3wiirste
mit ﬁjscher Breze
und stiffem Senf 8,90

Currywurst
mit Pommes Frites

und hausgemacbter Curr)/—Sauce 14,50

Bayrischer Wurstsalat
mit roten Zwiebeln, Essiggurken und Bauernbrot 12,90

Schweizer Wurstsalat

mit roten Zwiebeln, Emmentaler und Bauernbrot 13,90

Obazd'n

mit roten Zwiebeln, Essiggurken,
frischer Breze und Bauernbrot 12,50
Frische Breze

1 Stiick 2,30

wir wunschen einen
guten Appetit




FUR ETWAS SUSSES IST MAN NIE ZU SATT!

Hausgemachter warmer Apfelstrudel
aus der Altbayrischen Kiiche
mit Vanille-Sauce und SahneduRfer] 9,90

Apfel-KiacberI

mit Zimt-Zucker, cremigem Vanilleeis

und Sahnedupferl 9,00

Portion

Sailer Keller’s Kaiserschmarrn
in Butter karamellisiert mit Apfelmus 9,90

Lauwarmes Schokoladenktuichlein
mit fruchtigem Sorbet
Sahnedupfer] und frischen Beeren 9,90

H eiﬁe Liebe

3 Kuge]n cremiges Vanilleeis mit hejﬁen Himbeeren
und Sahne 8,40

wir wunschen einen
guten Appetit
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KAFFEE-SPEZIALITATEN

Tasse Kaffee 3,70
Haferl Kaffee 4,20
Tasse Cappuccino 3,90
Haferl Cappuccino 4,50
Latte Macchiato 4,50
Espresso 3,20

Doppelte Espresso 4,30
Espresso Macchiato 3,40
Affogato (doppelter Espresso & 1 Kugel Eis) 4,90
Haferl Heif3e Schokolade 4,50
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Wir beziehen unsere Alpen-Milch
aus der Molkerei Berchtesgadener Land

Echt. Gut.

TEE-SPEZIALITATEN ,KEO“

Kamillen Tee 3,70 Krduterharmonie 3,70
Griiner Tee 3,70 Paradiesmischung 3,70
Pfefferminz Tee 3,70 Terra Vital (Ayurvedischer Tee mit Grapefruit-Aroma) 3,70
Moringa (Kriutertee mit Granatapfel) 3,70 Darjeeling Tee 3,70

Heij)’e Zitrone 3,50

wir wunschen einen
gulen . \/}/}('///
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UNSERE LIEFERANTEN

Metzgerei Ott in Garching
Metzgerei Drexler in Bad Reichenhall
Backerei Kotter in Traunstein
Gemtise Maier in Piding
A. Schmid Gastro-Service GmbH & Co. KG in Traunstein
Gfaller-Mehl Kunstmiihle in Traunstein
Eierhof Hennes GmbH in Grabenstiitt
Milchwerke Berchtesgadener Land in Piding
Rupertigewiirze GmbH (AROMICA) in Petting

Renate Schaber Fischerei in Prien

BIO-ZERTIFIZIERTE
LIEFERANTEN

Fuchs Hcy‘]jngerbqf Goisockl
Bjob(yfin Ainring

Wiesbachhof Familie Seidl
Biohof in Ainring

Metzgerei Braunsperger in Laufen

wir wunschen einen
guten Appetit




UNSERE GETRANKE LIEFERANTEN

Brauerei Hofbrauhaus Traunstein
Korn Weinimport und Getrdnkegroffhandel in Miinchen
Die Lantenhammer Erlebnisdestillerie in Hausham
HERZOG Destillate in Saalfelden
Karl Brunthaler Weingut in Mailberg
Lorenzonetto Cav. Guido Winery &Spark]ing Wines in Lignano, Italien
Weingut Margarethenhof in Ayl an der Saar

Azul Kqﬁee GmbH &CO KG in Bremen

S])II‘S Destillerie in Schliersee

Ubersicht der Zusatzstoffe

1. mit Konservierungsstoffen
2. mit Antioxidationsmittel
3. mit Geschmacksverstdrker
4. mit Farbstoff
5. mit Siifungsmittel
6. Chininhaltig
7. Koffeinhaltig

8. mit Taurin

wir wunschen einen
guten Appetit




